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Read carefully this manual before using the
appliance and keep it for future reference

The commercial electric grills ECO GRILL are is the reason why they have high heating ef-
made of high quality stainless steel and their  ficiency and they provide uniform grilling, in
heaters are integrated inside each rod. This  temperatures up to 320 °C.

n . Quan-
UL tity of | Power Voltage/
Model Dimensions of cooking | Power Y 9 Weight
baked cord Frequency
surface
meat

(mm) (mm) PW) | (kg/h) | stmm?) | UV)/f(H2) (kg)
EG HOME 270x550x150 250x370 24 4 3x2.5 230V/1N/50 85
EG 8C 4005 260x730x130 210x570 3 5 3x2.5 230V/1N/50 9
EG 6C 400 400x600x150 370x370 36 6 3x2.5 230V/1N/50 13
EG 7C 400 400x700x150 370x470 45 7.5 5x2.5 400V/3N/50 15.5
EG 8C 400 400x800x150 370x570 54 9 5x2.5 400V/3N/50 18
EG 6C 800 800x600x150 770x370 7.2 12 5x2.5 400V/3N/50 22
EG 7C 800 800x700x150 770x470 9 15 5x2.5 400V/3N/50 26
EG 8C 800 800x800x150 770x570 108 18 5x2.5 400V/3N/50 30
EG 6C 1200 1170x600x15 1130x370 108 18 5x2.5 400V/3N/50 37
EG7C 1200 1170x700x15 1130x470 135 225 5x4 400V/3N/50 44
EG 8C 1200 1170x800x15 1130x570 16.2 27 5x4 400V/3N/50 51

1. Warning notices
CAUTION

r ion of the warnin
Gradation of the wa 9 warns against damage to property.

notices
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another concerning the type of danger, warns against bodily harm
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DANGER
warns against danger to life.



2, Safety instructions
Safety sign
WARNING!

Burn hazard. Hot surface.
Do not touch.

Pay attention to this instruction manual.

Always keep the instruction manual along
with the appliance.

Install the appliance exactly as indicated,
always under an extraction hood.

Install the appliance in closed spaces.

Make sure that the supply cord is not dam-
aged.

Protect the appliance from humidity..

Do not clean the appliance using direct wa-
ter jets.

Ask exclusively qualified personnel to repair
your appliance.

« This appliance can be used by children

3. Package contents

Commercial electric grill ECO GRILL

2 stainless steel cleaner (spatulas) for the
cleaning of the appliance

aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or men-
tal capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given super-
vision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the
hazards involved

Make sure that the appliance is used only
by the people who have been instructed to
do that.

Disconnect the appliance for the mains by
pulling the plug, never the cord.

Use the appliance exclusively in the original
conditions.

«+ The appliance should be used only for the
purpose for which it was designed, thus the
cooking of foods, such as meat, fish, poultry
and vegetables.

Use exclusively original spare parts.
Make sure that there is enough fresh air
supply when the appliance is working.
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4, Connect the appliance

DANGER

Life danger due to mains voltage!

Make sure that the voltage and frequency
of the mains correspond to the values
specified in the rating plate.

Connect the line cord exclusively to a
socket with ground wire.

Do not use an extension cable or multiple
socket adapter to connect the appliance.

Make sure that the power cord is not
damaged.
Make sure that the power cord does not
get hotter than 50 °C.
If you connect the appliance to a socket
without ground wire:
Ask qualified personnel to install the ap-
pliance.
If you connect the appliance directly to the
mains supply:
Ask qualified personnel to install the
appliance.

If you connect the appliance to a socket:

Insert the plug in the socket. The installation of the appliance is completed.
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5.How to use

The commercial electric grills ECO GRILL
should be installed only under an extraction
hood.

The cooking surface varies from 250x370 to
1130 x 570mm, depending on the different
needs and requirements of users.

The heaters are integrated inside the stainless
steel rods that provide maximum energy effi-
ciency and uniform cooking. Inside the stain-
less steel rods are installed heaters with total
power from 2.4 to 16.2 kW. The temperature in
the heaters is being controlled by thermostat
which can be set in temperatures from 50 to
320 © C. After reaching the desired tempera-
ture, the thermostat will automatically turn off
the heaters and will turn them on again when
the temperature falls down more than 5° C
from the desired temperature. This results in a
large saving of energy.

6. Maintenance / Cleaning

6.1 Maintenance

The maintenance of the commercial electric
grills ECO GRILL should be performed only by
qualified personnel.

6.2 Cleaning

+ Thanks to its special design, the commercial
electric grills ECO GRILLS are very easy and
quick to clean. The grease, the oil and the
food remains that are drained during the
cooking is collected at the stainless steel
drawer, which is located underneath the
grill. In order to avoid fume generation, we
strongly suggest putting water inside the
drawer, before using the grill.

- The appliance should be thoroughly
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The food should be placed directly on the ap-
pliance, adjusting the cooking temperature
depending on the type of food that is going
to be cooked.

Underneath the stainless steels rods there is
a stainless steel drawer with 50 mm depth,
which is collecting the fat that is drained when
cooking meat. By adding water inside the
drawer, you avoid the production of fumes
during cooking as well the grill stays cleaner
and you save time when cleaning it.

Switch/Button Function

Switch 1/0: To switch the appliance on and off
Thermostat switch: To adjust the temperature.

To switch off the appliance

Set the thermostat switch at 0.
- Turn the switch 1/0 (0).

Both pilot lights will be switched off and the
appliance will be off.

cleaned before using it for the first time.
+ The appliance should be cleaned every day.

Pay extra attention during cleaning, so that
the thermostat sensor, which is located
right across the thermostat switch, will not
be damaged.

After cooking is finished, you clean the
stainless steel rods from the top side as
well as from the bottom side, by using the
2 stainless steel cleaner utensils (spatulas)
that are being supplied to you along with
the appliance,. After that, you set the tem-
perature of the grill at the 80° C and by us-
ing a wet stainless steel sponge, you can do
fine cleaning. After, wipe the stainless steel
rods and the grill is being cleaned easy and
quickly, as you can see at the presentation
at the video below.

https://youtu.be/rRsM3h71Rv8
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7. Standards and rules

The appliance complies with the following directives:

2014/35/EU
2014/30/EU
2011/65/EU

8. Disposal

This product must not be treated as a communal waste. Dismantled ap-
pliance ought to be given to an appropriate recycling point for electrical
and electronic waste. Appropriate disposal of the used product prevents
potential negative influence on the environment, which could occur in
case of an improper waste disposal. In order to obtain more detailed infor-
mation on the recycling of the product, contact your local authority, refuse
disposal services or the store, where the product has been purchased.

GUARANTEE OF PRODUCT’S GOOD OPERATION

The present guarantee is in effect for 24
months from the date of the purchase of the
appliance. The constructor is guaranteeing
its good operation and is obliged to repair or
replace each defective part that presents con-
structional imperfection. The cost of the repair
and spare parts is coming upon the construc-
tor. The cost of the transportation to the facto-
ry, insurances and any other expenses that re-
sult from the transport, burden the purchaser
despite any particular agreement that is con-
tracted between the purchaser and salesman.

The present guarantee extends only to the
original purchaser and its force is ceased
when: - The appliance was used for other than
its intended use. - Damages were caused from
accident, fall, erroneous use etc. - The user or
third person attempted to repair the appli-
ance. - The appliance was connected, main-
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tained, used or stored in a way different than
the recommended at the book of Instructions-
use and maintenance that accompanies it. « A
part or a section was modified for any cause. «
A part or a dispensable of different origin from
that of the factory of manufacture was used. In
case that any of the above mentioned is valid,
the force of the guarantee of the good opera-
tion is ceased and as long as the purchaser is
demanding its application, the local Juridical
Authority is rendered responsibly.

If you have a claim under this guarantee,
please contact our TECHNICAL SERVICE CENT-
ER. (For faster service, please have model, se-
ries and type numbers ready for the operator
to assist you). Reasonable proof of the date of
the purchase must be presented; otherwise,
the effective date of the warranty will be based
on the date of manufacture plus ninety days.

GEBRAUCHTSANWEISUNG

Vor dem Gebrauch lesen Sie die
Bedienungsanleitung

Professionelle Electric ECO GRILL Grills sind aus
hochwertigen Materialien, Edelstahl, gefertigt.
Herdgitter ist aus Edelstahlrohren gemacht und
in jeder ist eine unabhédngige Heizung einge-

baut. Diese Art von Struktur bietet eine aus-
gezeichnete Energieeffizienz, Temperaturgleich-
formigkeit auf der gesamten Oberfldche und die
schnell erreichbare Temperatur bis zu 320° C.

Dimen- Die Menge
Model | Dimensione | SenERer | Evr | anoer | stom | Spaus | e
flache Fleisch
(mm) (mm) P(kw) (kg/h) s(mm?) | U(V) /f(Hz) (kg)
EG HOME 270x550x150 250x370 24 4 3x2.5 230V/1N/50 8.5
EG8C400S | 260x730x130 210x570 3 5 3x2.5 230V/1N/50 9
EG 6C 400 400x600x150 370x370 36 6 3x2.5 230V/1N/50 13
EG 7C 400 400x700x150 370x470 45 75 5x2.5 400V/3N/50 155
EG 8C 400 400x800x150 370x570 54 9 5x2.5 400V/3N/50 18
EG 6C 800 800x600x150 770x370 7.2 12 5x2.5 400V/3N/50 22
EG 7C 800 800x700x150 770x470 9 15 5x2.5 400V/3N/50 26
EG 8C 800 800x800x150 770x570 10.8 18 5x2.5 400V/3N/50 30
EG6C 1200 | 1170x600x15 1130x370 10.8 18 5x2.5 400V/3N/50 37
EG7C1200 | 1170x700x15 1130x470 135 225 5x4 400V/3N/50 44
EG8C 1200 | 1170x800x15 1130x570 16.2 27 5x4 400V/3N/50 51
1. Warnzeichen VORSICHT

Stufung der Warnzeichen

Warnungen unterscheiden sich je nach
Art der Gefahr durch folgende Zeichen:

www.ecogrill.rs

Gefahr von Sachschaden

WARNUNG
Gefahr fur Verletzungen

GEFAHR
lebensbedrohlich
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2. Sicherheitshinweise
Sicherheitszeichen

VORSICHT!
Gerat wird heil3.
Verbrennungsgefahr!

Beachten Sie diese Anleitung

Bewahren Sie diese Anleitung immer
zusammen mit dem Gerat auf

Installieren Sie das Gerdt genau wie es
vorgesehen wurde, immer unter der Abzug-
shaube (Abzugshaube)

Installieren Sie das Gerat im Innen.

Vergewissern Sie sich, dass das Stromkabel
nicht beschadigt ist.

Schutzen Sie das Gerat vor Feuchtigkeit.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem of-
fenen Wasserstrahl.

Kontaktieren Sie die Person, die fur die
Reparatur des Gerdtes berechtigt ist.

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren

3. Inhalt

Professionelle Elektrogrill

2 Edelstahlreiniger

sowie von Personen mit reduzierten phy-
sischen, sensorischen oder mentalen Fahig-
keiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezlglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerdtes unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat nur
von Personen benutzt wird, die dazu ausge-
bildet wurden

. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, in-

dem Sie den Stecker ausziehen, niemals das
Kabel

Benutzen Sie das Gerdt nur unter den fur
seine Verwendung vorgesehenen Bedin-
gungen

Benutzen Sie die Maschine nur fur den
vorgesehenen Zweck - Backen, wie Fleisch,
Fisch, GemUse.

Nur Originalteile verwenden

Stellen Sie sicher, dass bei der Benut-

zung des Gerdtes genlgend frische Luft
vorhanden ist.
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4. Anschlieen

VORSICHT

Gefahr des Todes durch elektrischen
Schlag!
Vergewissern Sie sich, dass die Spannung
und die Frequenz der Stromversorgung
mit den Informationen auf dem technis-
chen Teller Gbereinstimmen.

Stecken Sie das Netzkabel einschliel3lich

Wenn Sie das Gerét ohne Erdungskontakt in
die Steckdose stecken:

Wenn Sie das Gerét direkt an die Stromver-
sorgung anschlief3en

in einer Steckdose mit Erdung

Verwenden Sie kein Verlangerungskabel
oder Steckdose mit mehreren Feldern fir
den Anschluss von Geréten

Vergewissern Sie sich, dass das Netzkabel
nicht beschadigt ist

Beachten Sie, dass das Netzkabel die Tem-
peratur Uber 50 ° C nicht Uberschreitet

Fragen Sie einen Fachmann, um es zu tun

Fragen Sie einen Fachmann, um es zu tun

Wenn Sie das Gerat an die Steckdose anschlie3en:

SchlieBen Sie den Stecker in die Steckdose. Die Verbindung der Gerts ist erledigt.

=COGRILL

OKPIRO

www.ecogrill.rs

5. Gebrauchsanweisung

Professionelle Elektro ECO GRILL Grills sollten
unter die Haube gestellt werden wegen des
Rauchabzugs.

Die Heizfliche variiert je nach Modell von
250x370 bis 1130x570.

Leistungsaufnahme von 2400W bis 16200W, je
nach Modell.

Die Temperatur der Heizflache ist ein einges-
tellter Thermostat mit einem Bereich von 50
bis 320° C. Nach Erreichen der eingestellten
Temperatur schaltet das Thermostat automa-
tisch die Stromversorgung aus und wieder ein,
wenn die Temperatur im Vergleich zum Gerat
auf 5° C sinkt. Das Ergebnis einer solchen Ar-
beit sind enorme Energieeinsparungen.

6. Wartung / Reinigung

6.1 Wartung

Wartung des ECO GRILL Elektrogrill wird nur
von autorisierten Personen durchgefihrt.

6.2 Reinigung

Dank eines speziellen und einzigartigen
Designs, ECO GRILL Elektrogrills sind sehr
einfach zu reinigen. Fett, Ol- und Nah-
rungsmittelreste, die beim Kochen von Leb-
ensmittelreisen produziert werden, werden
in einem Behalter, der sich unterhalb der
Heizfliche befindet angeordnet.

Das Gerat sollte vor dem ersten Gebrauch
grindlich gereinigt werden

www.ecogrill.rs

Das Essen wird direkt auf die Heizflache platzi-
ert, je nachdem, welche Art von Nahrung be-
troffen ist.

Unterhalb der gesamten Heizflache befindet
sich ein Behalter zur Aufnahme von Fett, das
50mm tief ist. Beim Braten von Fleisch wird
dort alle unerwiinschten Fett gesammelt.
Es zieht sich wie eine Schublade aus und er-
maoglicht eine einfache Reinigung.

Funktionsschalter

1/0 Schalter: Zum Ausschalten drehen Sie die
Thermostat-Tasten und stellen Sie die Tem-
peratur ein

Zum Ausschalten des Gerites

« Thermostat auf Position 0 stellen
Beide Lichter werden ausgeschaltet.

Das Gerét sollte jeden Tag gereinigt werden.

Bei der Reinigung ist darauf zu achten, dass
der Thermostatfihler, der sich unter einer
der Heizungen befgindet nicht beschadigt
wird, wobei das Etikett am Gerat vorhanden
ist.

Wahrend des Kochens von Fleisch, konnen
Sie die Burste, die mit hrem Grill kam, alle
Reste von verbranntem Essen entfernen.
Wenn Sie fertig gebacken haben und wol-
len den Grill komplett reinigen, stellen Sie
die Temperatur auf 80 ° C, schalten Sie die
Maschine ab und dann nehmen Sie den
Draht fir spulen, trénken Sie es mit Was-
ser und reinigen Sie die Heizfliche sauber.
Dann wischen Sie das Gerat und es ist bereit
fur die Wiederverwendung. Sehen Sie sich
das Video unten an

https://youtu.be/rRsM3h71Rv8
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7.Normen und Richtlinien

Das Gerat entspricht den folgenden Richtlinien:

2014/35/EU
2014/30/EU
2011/65/EU

8. Recycling

Dieses Produkt sollte nicht als Siedlungsabfélle behandelt werden. Zerlegbarer
Aparat sollte dem entsprechenden Unternehmen flr das Recycling von ele-
ktrischen und elektronischen Abfallen gegeben werden Entsprechende Ent-
sorgung gebrauchter Produkte verhindert potenzielle negative Auswirkungen
auf Umwelt, die durch unsachgemafe Entsorgung der Mull verursacht werden
konnten.Damit Sie die detailliertere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts bekommen kénnen, kontaktieren Sie bitte die lokale Behorde, Recy-
cling-Firmen oder Handler, bei dem Sie das Produkt gekauft haben.

GARANTIEBEDINGUNGEN

Produktgarantie betragt 24 Monate ab Kauf-
datum. Der Hersteller garantiert den normalen
Betrieb und verpflichtet sich, Unregelméagig-
keiten zu beseitigen oder zu ersetzen. Die
Kosten fiir die Reparatur der Ersatzteile kommt
zu Lasten der Hersteller. Die Kosten fur den
Transport zum Unternehmen sowie alle son-
stigen Kosten, die im Falle des vom Kunden
getragenen Transportes entstehen, trotz einer
Vereinbarung zwischen dem Verkdufer und
dem Kaufer.

Diese Garantie gilt nur fur den urspriinglichen
Kaufer und halt in folgenden Fallen an:

« Das Gerdt wird im Gegensatz zu dem, was
beabsichtigt ist, verwendet.

« Im Falle von Schéden, die durch einen Sturz
oder durch ungeschickter Verwendung verur-
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sacht werden, und so weiter.

- Der Benutzer oder das unbefugte Drittel hat
versucht es zu reparieren

« Das Gerat wird angeschlossen, gepflegt, ver-
wendet oder gespeichert, anders als in der Be-
dienungsanleitung empfohlen

- Einige Teile werden aus irgendeinem Grund
modifiziert

«Verwendung von nicht originalen Teilen.

Wenn die oben genannten Félle korrekt sind,
erlischt die Garantie automatisch.

Wenn Sie eine Anfrage Uber dieser Garantie
haben, wenden Sie sich bitte an unsere tech-
nische Abteilung ecogrill@ecogrill.rs

MANUEL D’UTILISATION

Avant d'utiliser I'appareil veuillez lire
attentivement le manuel d'utilisation

Des grils électriques professionnels ECO GRILL
sont faits des matériaux d'haute qualité, a
savoir d'acier inoxydable. La grille de chauff-
age est composée des tubes prochromatiques
dont chacune comprenant un dispositif de

chauffage autonome. La présente construc-
tion assure une efficacité énergétique, la tem-
pérature uniforme sur la surface complete
aussi comme |‘atteinte rapide de température
jusqu'a 320°C.

Dimen- Quanti-
N . A Cordon .
R " . sions de Puis- | tédela | ,_. Tension/ .
Modéle Dimensions N alimen- ) Poids
la surface sance | viande N fréquence
p Jon tation
chauffée rotie

(mm) (mm) PKW) | (kg/h) | s(mm?) | U(V)/f(Hz) (kg)

EG HOME 270x550x150 250x370 24 4 3x2.5 230V/1N/50 85

EG 8C 400S 260x730x130 210x570 5 3x2.5 230V/1N/50 9
EG 6C 400 400x600x150 370x370 36 6 3x2.5 230V/1N/50 13
EG 7C 400 400x700x150 370x470 4.5 7.5 5x2.5 400V/3N/50 155
EG 8C 400 400x800x150 370x570 54 9 5x2.5 400V/3N/50 18
EG 6C 800 800x600x150 770x370 7.2 12 5x2.5 400V/3N/50 22
EG 7C 800 800x700x150 770x470 15 5x2.5 400V/3N/50 26
EG 8C 800 800x800x150 770x570 10.8 18 5x2.5 400V/3N/50 30
EG6C 1200 1170x600x15 1130x370 10.8 18 5x2.5 400V/3N/50 37
EG7C 1200 1170x700x15 1130x470 13.5 225 5x4 400V/3N/50 44
EG 8C 1200 1170x800x15 1130x570 16.2 27 5x4 400V/3N/50 51

1. Les symboles d’avertissements PRECAUTION

Les symboles ‘avertissement par
la gradation

Les avertissements se different les uns des au-
tres dépendant du type de danger indiqués
avec les symboles suivants:

www.ecogrill.rs

indigue une situation dangereuse
qui est susceptible d'occasionner les
dégradations des biens immobiliers.

AVERTISSEMENT
indique une situation dangereuse
qui est susceptible d'occasionner
de graves lésions.

DANGER

indique une situation dangereuse qui
est susceptible d'occasionner la mort
d'une personne.
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2. Manuel de sécurité
Les symboles de sécurité

RISQUE DE BRULURE.
La surface chauffée.
Ne pas toucher.

Veuillez lire attentivement ce manuel
d'utilisation.

Veuillez garder ce manuel ensemble avec
I'appareil.

Suivez le manuel d'installation et placez
le toujours au-dessous de la portée d'air
(aspirateur).

Linstallation de l'appareil doit étre faite dans
l'intérieur.

Gardez le cordon d‘alimentation de toute
sorte de détériorations.

Veuillez protéger I'appareil de I'humidité.
Ne pas utiliser le jet d'eau pour nettoyer
I'appareil.

Pour toute réparation veuillez contacter la
personne spécialisée.

Les enfants ayant plus de 8 ans et les per-
sonnes qui en raison de leurs capacités
physiques, sensorielles ou mentales, de leur
inexpérience ou de leur méconnaissance,
ne sont pas en mesure d'utiliser l'appareil
en toute sécurité, doivent se servir de
I'appareil uniquement sous la surveillance
ou en se conformant aux instructions d'une
personne responsable.

Les opérations de I'entretien sont du ressort
exclusif d'une personne spécialisée.

Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation
pour débrancher l'appareil.

Lutilisation de l'appareil seulement dans les
conditions indiquées.

Cet appareil a été destiné uniquement a
la cuisson des aliments comme la viande,
poisson, les légumes. Toute autre utilisation
est considérée comme impropre.

Veuillez utiliser seulement des parts origin-
aux.

Prétez attention de fournir sufisamment de
I'air libre pendant I'utilisation de I'appareil.

5. Mode d’emploi

Les grils électriques professionnels ECO
GRILL doivent étre installés au-dessous de
I'aspirateur.

La surface chauffée peut grader dés 250x370
jusqu'a 1130x570, ce qui dépend du modeéle.

La puissance de l'appareil varie dés 2400W
jusqu'a 16200W, ce qui dépend du modéle.

La température de la surface chauffée peut
étre réglée par thermostat dés 50 jusqua
320°C. Avec l'atteinte de la température de-
mandée il est automatiquement déclenché
et rallumé au moment que la température
abaisse de 5°C en comparant avec la tempéra-
ture demandée. Ce fonctionnement résulte de
la sauvegarde énorme dénergie.

6. Entretien / Nettoyage

6.1 Entretien

La nourriture doit étre mise directement a la
surface chauffée avec la température anté-
rieurement réglée dépendant du type de la
nourriture.

Au-dessous de la surface chouffée I'ustensile
de 50 mm d’hauteur destiné a la graisse est
situé. Pendant la cuisson de la viande toutes
les graisses y sont récupérées. L'ustensile res-
semble a un tiroir ce qui facilite le nettoyage.

Le fonctionnement de prise

Prise 1/0: Pour allumer lappareil, veuillez
tourner le thermostat et régler la température.
Pour déclencher I'appareil

+ Réglez thermostat dans la position 0
Les deux petites lampes seront éteintes.

- Lappareil doit étre nettoyé quotidiennement.

- Pendant le nettoyage veuillez protéger le
senseur du thermostat, placé au-dessous

3. Le contenue du kit lentretien des grils électriques ECO GRILL d'un des dispositifs de chauffage, apposé
- Le gril électrique professionnel r— m RI LL peut étre fait uniquement par les personnes par l‘étiquette.
. 2 nettoyeurs de l'acier inoxydable o?mo spécialisées. - Pendant la cuisson de la viande, vous

ouvez aussi utiliser des nettoyeurs orig-
6.2 Nettoyage b 4 9

4, Branchement électrique

DANGER

Danger de mort peut étre provoqué par

le choque de courant électrique!

+ Prétez attention que les informations sur
la tension et la fréquence correspondent
a ceux figurant sur le tableau technique.

- Lecordon d'alimentation doit étre branché

uniquement a la prise avec mise a la terre.

+ Ne pas utiliser rallonge électrique ou prise
aux multichamps.

- Gardez le cordon d'alimentation de toute
sorte de détériorations.

+ Le cordon d'alimentation ne doit pas pas-
ser la température supérieure au 50°C.

Si vous branchez I'appareil sans la mise a la
terre:

« Consultez le technicien spécialisé.

Si- vous branchez I'appareil directement a
I'alimentation principale:

« Consultez le technicien spécialisé.

- Grace a son style spécial et unique, le gril

électrique ECO GRILL est trés facile a net-
toyer. La graisse, I'huile et les restes de la
nourriture aprés la cuisson sont collectés
dans un ustensile placé au-dessous de la
surface chauffée.

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiere
fois, il est nécessaire de le nettoyer.

inaux pour éliminer les restes de la nour-
riture. Si vous avez fini avec la cuisson
et vous voulez complétement nettoyer
votre gril réglez la température a 80°C,
déclenchez l'appareil, prenez le fil d'acier
et de l'eau pour nettoyer subtilement le
surface chauffé. Aprés cela, veuillez sécher
I'appareil avant de I'utiliser de nouveau.
Veuillez regarder la vidéo suivante

Au cas ou vous branchez I'appareil sur une prise électrique:

+ Mettez le fiche a mise a la terre. Le branchage de I'appareil est fini. https//youtube/rRsM3h71Rv8
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7. Standards et reglements

L'appareil est conforme aux réglements suivants :

2014/35/EU
2014/30/EU
2011/65/EU

8. Mise au rebut de I'appareil

Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les ordures ménagéres, mais, apres
la déconstruction, remis a un centre de collecte spécialisé dans le recy-
clage des appareils électriques et électroniques. La mise au rebut propre
de l'appareil utilisé assure la protection de l'environnement des con-
séquences négatives. Pour toute autre demande d'informations sur le re-
cyclage veuillez contacter les autorités locales, les centres de recyclage ou

le vendeur de ce produit.

LES CONDITIONS DE GARANTIE

La garantie de conformité est valable 24 mois,
apres l'achat de produit. Son fabricant garan-
tie la marche normale de l'appareil et se tient
responsable déliminer ou de remplacer toute
anomalie possible. Les frais de la réparation,
des parts remplacants et tous les autres frais
y compris sont a la charge de fabricant. Tous
les frais relatif au transport sont a la charge
d'acheteur malgré tout autre contrat antérieur
entre le commergant et I'acheteur.

La présente garantie nest valable que pour
le premier acheteur et ne couvre pas les suiv-
antes situations:

- L'utilisation inadéquate de I'appareil.

« Les dommages produits par I'accident ou la

OKPIRO

Okpiro doo, Lokva bb, 31000 Uzice, Serbia
PIB: 107127080

Phone/fax: +381.(0)31.533.437

Mobile: +381.(0)65.812.80.33

Mail: ecogrill@ecogrill.rs

Web: www.ecogrill.rs, www.okpiro.com

négligence de 'appareil.

« Les dommages causés par une réparation ou
altération non justifiable.

« Lappareil a été branché, entretenu, utilisé
ou gardé d'une maniére différente que celle
proposé par le présent manuel.

« L'un des parts a été modifié.
« Des parts non originaux ont été utilisés.

Au cas ou l'un des cas cités est produit la ga-
rantie arréte automatiquement d'étre valable.

Si vous avez des demandes couvertes par ce-
tte garantie, veuillez contacter notre service
technique a ecogrill@ecogrill.rs

PYKOBOACTBO MO 3KCIJTIYATALLUU

ﬂepen npuMmeHeHnemM BHMMaTeNIbHO NPoO4YUTaTb

AaHHoe PykoBoAcCTBO No aKcnayaTauum

MpodeccroHanbHbli 3NeKTPUYEeCKm
rpunb ECO GRILL  w3rotoBneH u3
BbICOKOKaUeCTBEHHbIX MaTepuranos, n3
HepaBetolen  ctanu.  HarpesaTenbHan
peLleTKa 13roToBeHa 13 Tpyd HepkaseloLlen
CTann, WU B Kaxayld M3 HUX BCTPOeH

He3aBMCKUMbI  HarpesaTenb. [aHHbIA — TUA
KOHCTPYKUMM 0becneumsaeT MpeBOCXOAHYI0
3HeproadpGeKTUBHOCTb, PABHOMEPHOCTb TeMI-
epaTypbl Ha BCeM MOBEPXHOCTW, a Takke
ObICTpOE [OCTUXeHMe TemnepaTypbl B Aua-
nasoHe 1o 320 °C

Pasmepbi Kon.
onens | Pamerst | sapouan | ' | o | ruronen| o
NoBepXHOCTU oro mAca

(Mm) (Mm) P(kbT) (Kr/u) s(vm?) U(B) /£(3) (k)

EG HOME 270x550x150 250x370 24 4 3x2.5 230V/1N/50 8.5
EG 8C 4005 260x730x130 210x570 3 5 3x2.5 230V/1N/50 9
EG 6C 400 400x600x150 370x370 36 6 3x2.5 230V/1N/50 13
EG 7C 400 400x700x150 370x470 45 7.5 5x2.5 400V/3N/50 155
EG 8C 400 400x800x150 370x570 54 9 5x2.5 400V/3N/50 18
EG 6C 800 800x600x150 770x370 7.2 12 5x2.5 400V/3N/50 22
EG 7C 800 800x700x150 770x470 9 15 5x2.5 400V/3N/50 26
EG 8C 800 800x800x150 770x570 108 18 5x2.5 400V/3N/50 30
EG 6C 1200 1170x600x15 1130x370 10.8 18 5x2.5 400V/3N/50 37
EG7C 1200 1170x700x15 1130x470 135 225 5x4 400V/3N/50 44
EG 8C 1200 1170x800x15 1130x570 16.2 27 5x4 400V/3N/50 51

1. Mpepynpexpalowme 3HaKku
YpoBeHb npeaynpexaamowmnx
3HAKOB

MpepynpexaeHva  oTanyatoTca  Apyr  OT

Apyra B 3aBNCMMOCTM OT TWMa OnacHOCTH, C
NOMOLLbIO Cneayounx 3HakoB:

www.ecogrill.rs

OCTOPOXHO
OnacHocTb NoBpexaeHNa UMyLLIecTBa.

MPEAYNPEXAEHUE
06 0MacHOCTW MOMyYeHNA TPaBM.

OMACHOCTb
ONA KN3HN.
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2. UHCcTpyKuMn no 6e3onacHocTy
3Haku 6e3onacHocTy

OMACHOCTb OXOTA.
BlopAuyasa noBepxHOCTb.
3anpelyaeTca npukacaTtbca.

O6paT|/|Te BHVMaHMe Ha HOaHHOe
PYKOBOACTBO MO 3KCryataymm

Bcerna xpaHuTe [AaHHOE — PYKOBOACTBO
PALOM C YCTPOWNCTBOM

YCTaHOBWTE YCTPOWCTBO TOYHO Tak, Kak
npeanuncaHo, BCeraa nof yCTpoNCTBOM Ana
BbITAKKM BO3AyXa (acnmpatop)

YCTaHOBWUTE  YCTPOWCTBO B 3aKPLITOM
nomMeLLeHnH.

YbenuTecb, UTO CUNOBOW  Kabenb/WHyp
MUTaHVA He NOBPEXEH.

3aWmTuTe YCTPOWCTBO OT BNaru.

He nonoxeHo unCTUTb YCTPOWCTBO NOA
OTKPbITON CTPYeNn BOAbI.

Bbi3BaTb  ynMosHOMOYeHHOe  NnLo  AnA
peMOHTa yCTPOMCTBa.

[laHHOe yCTPOICTBO MOTryT MCMONb30BaTh

3. CopepxaHue ynakoBku

MpodeccroHanbHblii 3NeKTPUYECKN rpub
2 OUYNCTUTENA U3 HEpXaBetoLLer CTanu

AEeTV CTapLue 8 NeT U LA C OrpaHNyeHHbIMY
NCUXNYECKAMM, CEeHCOPHbIMM nnm
YMCTBEHHbBIMM CNOCOBHOCTAMM nnm
HEXBATKOW OMblTa ¥ 3HAHWIA, eCn OHU
HaXOAATCA MO KOHTPOMEM, WA ecin Um
6binM [aHbl MHCTPYKUMM no 6e3onacHom
3KCnAyaTaumu, npw NOHVIMaHW
noTeHLUManbHbIX ONacHOCTe.

Ybeputech, Uto YCTPOWCTBO UCMONb3yeTCa
TONBKO NMLAMK, KOTOpble OOyyeHbl K ero
NPUMEHEHMUIO.

OTKntounTe YCTPOMCTBO OT 3NEKTPOCETH,
NOTAHYB 3a BUAKY, HAKOrAa 3a Kabenb

Mcnonb3yinte  ycTponcTso TONbKO B
YCNOBUAX, NPefyCMOTPEHHbIX AnA  ero
1CMNOMb30BaHWA

Mcnonb3ynte  yCTPOMCTBO ~ TOABKO MO
ero NpAMOMY HasHauyeHWIo - 3aneKaHue
NPOAYKTOB MUTaHWUA, TaKUX Kak MACO, pbiba,
OBOLLY.

V]CI'\OJ'H:3}/\7IT€ TONbKO opurnHanbHble
3an4yacTu.

Ybeputecb, UTO  MMeEETCA  AOCTAaTOYHO
CBEXEro BO3/jyxa BO BPDeMA MCMOMb30BaHWA
YCTPOWCTBa.

=COGRILL
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4. MopknioueHne ycTponcTea

OMACHOCTb
OnacHOCTb ANA XKU3HM OT MopaXieHus
3NEeKTPUYECKNM TOKOM.

+ Ybegutecb, UTO MNUTAHME WM YaCTOTbI
HanpsKeHWA  COOTBETCTBYIOT — Mapame-
Tpam Ha TexHMYeckow Tabnanuke.

- [logkntounte WHYP MUTaHUA  UCKTIOYKN-
TeNbHO K PO3eTKe C 3a3eM/ieHnemMm

Mpy NoAKMIOYeHNN YCTPOMCTBA K pO3eTke
0e3 3a3eMNAI0LLEro KOHTaKTa:

- [lonpocute KBanMOMUMPOBAHHOIO Crie-

Mpn NOAKMOYEHNN YCTPOWCTBA Henocpe-
[CTBEHHO K OCHOBHOMY WCTOUHMKY MUTAHWA:

He nonoxeHo ncnonb3osatb YANVNHUTEND
MM PO3eTky C HeCKOJIbKMMK THe3daMn
AnA nogknto4YeHna yCTpO%CTBa

Ybeautecb, UTO WHYp MNUTaHWA He
noBpexaeH

ObpatnTe BHMMAaHWeE, UTO LUHYP MUTaHWA
He npesbllaeT TemnepaTypbl Boilwe 50 ° C

Unanncra caenatb ato

Monpocute KBanMdUUMPOBAHHOMO Crie-
uMan1cTa caenarb 310

My NOAKMIOUEHNN YCTPOMCTBA K PO3ETKE:

BcTasbTe BUAKY B po3eTky. [MogkioueHre yCTpoNCcTBa roToso.
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5. Cnoco6 npumeHeHUA

MpodeccroHanbHbI  INEKTPUUECKUIA  TPUb
ECO GRILL pomkeH 6biTb YCTPOEH NoA
KOPMyCOM BBITAXKM [blMa (acnmpaTop).

[ToBEpXHOCTb  HarpeBa BapbupyetcA  OT
250x370 po 1130x570, B 3aBMCMMOCTU OT
MoAenu.

MoTpebnsemas MolHOCTb OT 2400W po
16200W, B 3aBMCUMOCTM OT MOZENN.

TemnepaTypa NOBEPXHOCTV HarpeBa pery-
NMpyeTcA TepMOCTaToM, AMamna3oH KoToporo
o1 50 o 320°C. lMocne foCTMKeHNA 3afaHHON
Temnepatypbl  TEPMOCTaT  aBTOMATUYECKM
BbIK/IOYAET MUTaHME W CHOBa MOAKMOYAET,
Korga Temnepatypa nagaetr po 5°C no
CPaBHEHWIO C  3aaHHOW. PesynbraTom
Takol paboTbl ABnAeTcA OOonbliasa SKOHOMMA
SHeprmn.

HpO,E(yKT MUTaHMA 3aKNa[lblBae€TCA Henocpen-
CTBEHHO Ha MOBEPXHOCTb Harpesa C YyCTa-

6. Yxop/Yunctka
6.1 Yxop

TexHuueckoe obcnyxmeaHne ECO  GRILL
3NeKTPMYeCKoro  rpuna ocyliecTsnaeTca
TOMBKO YMOMHOMOYEHHBIMM JIVLAMU.

6.2 YnctKa

- brnaropapsa crneumanbHOM W yHMKanbHOM
KoHcTpyKumm, ECO GRILL anektpuueckui
rPUAb OYEHb NErKo YMCTUTb. K1p, Macno
1 MU1LieBble OTXOAbl, KOTOpble 0bpasyloTcAa
B NpOLEecce NPUroTOBIEHNA MUK, YXOOAT
B MOAAOH, KOTOPbIA  HAaxoAMUTCA  NOoA
HarpeBaTebHOM NOBEPXHOCTbIO.

« YCTPOWCTBO CnefyeT TWaTenbHO OYUCTUTb
nepes NepebiM MCNOMb30BaAHNEM

« YCTPOWCTBO CnefyeT YNCTUTb Kaxabli AeHb.

www.ecogrill.rs

HOBKOVI TeMNepaTypbl B 3aBUCUMOCTY OT TOrO,
O KaKoWi NuiLLe uaeT peyb.

/i3-nog  HarpesaTesnbHOM  MOBEPXHOCTY
YCTaHOBMIEH  MOAAOH [AnA C/MBa  XKMpa,
ry6viHon 50 mMM. [1py NpUroToBneHnn MAca
B HEM CODPaIOTCA BCE HeXenaTesbHble KUPb.
BbiHMMaeTCA Kak AWK, YTO MO3BOSAET NETKO
OUNCTUTD ero.

QOyHKUNA nepekniovarens
Mepekmioyatens 1/0:

AnA Toro, YTo6bl BKNIOUUTD
YCTPOICTBO:

- [loBepHute pyuKy/KHOMKYy TepmocTaTta W
yCTaHoBUTe TemnepaTypy

Ana Toro, YTo6bl BbIKNIOUUTD
YCTPOIICTBO:

« YcTaHoBuTE TEPMOCTAT B NMOsIoXKeHne 0

O6a MHAVIKaTOPa NaMMOUKM OyayT BbIK/OUEHbI.

« O6patnTb 0CO6OE BHMMAHME MPW UKCTKE,
utobbl  He MOBPeaWTb  CeHCop/maTuvik
TepmocTara, PaCnoNOXeHHbIN nofa
OAHWM W¥3 HarpeBaTenew, C HaknemKkom Ha
yCTpONCTBe.

« [lpy NpuUroToBneHMn MaAca, Bbl MoxeTe
CMONb30BaTh OUNUCTUTENN,  KOTOPble
NoyuMny BMECTe C rpunem, YyTobbl yAanuTb
BCE OCTaTKM cropeslei nuwm. Korga Bbl
3aKOHUMNVI 3aMneKaHu1e, U XOTUTe NONHOCTbIO
OUNCTUTb FPWUMb, YCTaHOBUTE TemnepaTypy
Ha 80°C, Bblk/loUMTE YCPOWCTBO, a 3aTem
ynoTpebuTe MPOBOSIOUHYIO MOYanky Ans
NOCyAbl, MPONUTaNTe ee BOAON W MATKO
MOUNCTUTE HarpeBaTe/IbHYIO MOBEPXHOCTb.
3aTeM NPOTPUTE U NOACYLLNTE YCTPOMCTBO 1
OHO FrOTOBO K MOBTOPHOMY MCMOb30BaHMIO.

[locMoTpuTe BUAEO HIXeE

https://youtu.be/rRsM3h71Rv8
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7. CraHgapTbl n JupeKTuBbI

YCTPOMCTBO COOTBETCTBYET CIEAYIOWMM MPEKTMBAM:

OAHrFIEX XPHXZEQX

EMAITEAMATIKEZ HAEKTPIKEZ

WHITAPIEXZ ECOGRILL

2014/35/EU Ao doTe MPOCEKTIKA AUTEG TIG 08Nnyieg PV TN XPRON TNG
2014/30/EU CGUOKEUNG Kal S1aTnpROTE TIG Yl HEANOVTIKN Xprion
2011/65/EU O1 emayyehuatikég pnotaplég ECOGRILL eivat  Exouv Kopyr Kal AEITOUPYIKH EUOAVION Kal
KOTAOKEUAOWEVEG amd  LPYNAAG TIOIOTNTAG  €lval EUKOAEC OTNV €YKATACTAON, TNV XPron
8. YTunusayma avoéeldwto kal ol avTioTACEIS TOUuG &lval  Kal Tov KaBaplopod Toug. AlaBéTouy 0TO KATW
EVOWUATWUEVEG Ot KABe Bépya Eexwplotd.  PEPOG TOug ocupTapwtd avoleidwta Soxeia,
[laHHbIM NPOAYKT HE JOMKHO PacCMaTPUBATh B KaUeCTBe GbITOBLIX OTXOLOB Ma qut6 1o Adyo £xouv LYNAY Beppaviiky - 0Ta oroia ToToBeTivTac iéga vepo, 1o
» : anddoon Kal KAVouv OpoIlOHop@o YACIHO, 08 PrjoIlo YiveTal TOA) EUKOAO, YPHyOpPO Kal He
Pa3obpaHHOe YCTPOMCTBO CedyeT  AOCTaBUTb B COOTBETCTBYIOLLYIO BepHOKPATIa £wC 320°C. E\AYIOTEC QVABUMIGOEL,
KOMMaHWo  A78  YTWIM3aLUWW  3NEKTPUYECKOTO 1 3NEKTPOHHOTO
otxonoB. COOTBETCTBYIOWAA YTUAM3ALMA  WUCNOAb30BAHHOMO MPOoaYKTa AIAGEZIMA MONTEAA KAITEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA
NPeoTBPALIaeT BO3MOXHbIE HEraTMBHblE MOCNEACTBAS BO3OENCTBUA
Ha OKpYXaloLLyio cpegy, KoTopble MOryT ObiTb Bbi3BaHbl HEMPABMUABHOM Al0OTaOEIG Mooomta Kahosio|  Taon/
yTUAM3aUmMen otxaos. Ytobbl nonyunts 6onee noapobHyo MHGoPMALIo Movtého Awotdosig em@aveiag | loxog | Ynpévou e || e Bdpog
00 yTUAM3auum SaHHOrO NPOLYKTa, NOXKanyncTa, CBAKMUTECH C MECTHbIM Ynoiparog Kpéatog | 'OXUOS
MYHULMNanUTETOM, MPEANPUATUAMMA MO nepepaboTke UMM C PO3HUYHOM (mm) (mm) piw) | (ghy | smmd | uov) e kg)
TOPrOBAEN, rfe Bbl NPUOBPENN NPOAYKT.
VCNOBUA FAPAHTUM EG HOME 270x550x150 250x370 24 4 3x25 | 230V/1N/50 85
L EG 8C 4005 260x730x130 210x570 3 5 3x2.5 230V/1N/50 9
TapaHTUNHBIN CPOK 24 MecAues, HaunHas ¢« [lonb3oBaTenb WM TPETbE  HEYNOJHO-
[aTbl NMOKYMKKM ycTponcTea. [MpownssoanTens MoueHHoe  nLo MbITaNnoCb NOYNHUTb EG 6C 400 400x600x150 370x370 36 6 3x2.5 230V/1N/50 13
rapaHTvpyer HOPMaIbHYIO paboTy  YCTPOWCTBO
W OBAETCR yRaWTh WM 3MEHWTb . yeroocra0 nogkmioueHo, MORBEPranoch EG7C400 | 400x700x150 370x470 45 75 525 | 400V/3N/50 | 155
nobuie - ACheKTo. PaCORbl Ha  PEMOHT o6y xisanmio, MCMOMb30saHMIo WM Xpa- EG8C400 | 400x00x150 | 370x570 | 54 9 | x5 | 400v/3N/50 | 18
W Ha  3anacHble  4aCTW  MPOMBOMMTCA oo  pHaue, Yem  pEKOMEHAOBAHO 8
33 CueT  MpOMSBOAMTENA. Pacxofbl Ha  pyyogoncTse Mo SKCMNYaTALAN EG6C800 |  800x600x150 770x370 7.2 12 5x2.5 | 400V/3N/50 | 22
TPAHCMOPTVPOBKY A0 MPEANPUATAA, @ Takke
fioBble  Apyrie  pacxonbl, MoHeceHHble § ° HEKOTOpbie dacth MOANGNUMPOBAHBI MO EG 7C 800 800x700x150 770x470 15 5x2.5 | 400V/3N/50 26
Clyyae TPAHCNOPTUPOBKH, HeceT rokynarens,  KaKo7-Mbo npuunte
HeCMOTpA Ha Jio6oe cormaleHre Mexgy — + MICNOnb3oBaHMe HEOPHIMHAMBHbIX 3anacHbiX EG8C800 800x800x150 770x570 108 18 5x2.5 | 400V/3N/50 30
MPOAABLIOM 1 NOKynaTeNem. Hacren. EG6C1200 | 1170x600x15 | 1130370 | 108 18 525 | 400v/3N/50 | 37
JlaHHaA rapaHTVa PacnpoCTPaHAeTCA Tonbko  ECM Mokasanocb, 4To npowsowen noboi
Ha MepBOHAYanbHOTO MOKynaTens W He M3 YKasaHHbIX Bblle  C/yyaes, rapaHTua EG7C1200 | 1170x700x15 1130x470 135 225 5x4 400V/3N/50 44
LEeNCTBUTENbHA B CIEAYIOLUMX CITyYasx, eCcim: ABTOMATVUYECKM NepecTaeT AeiCTBOBAT.
EG8C1200 | 1170x800x15 1130x570 16.2 27 5x4 400V/3N/50 51
YCTPOICTBO  MCMOAb3yeTca He Mo Has-  ECAM y Bac BO3HWKMM niobrie BOMPOCH MO
HaueHuIo . JaHHOW rapaHTUM, MOXanyncTa, CBAKUTECH
B cnyyae noBpexaeHvs, NPUUYUMHEHHOTO ECSS;ler“: TexHuueckum  otaenom  ecogrill@ 1.|'|p0£l§0‘n0"]1.’lKél aﬁpqtu H évdeign NMpoooyxn (Caution)
B pesynbtate nafeHUs WAW  HeYKMIoKero : . TIPOEISOTIOLE YIa EVOEXOEVN
CMONb30BaHUA 1 T.. Awapaduion twv UNKA BAGBN.

TIPOEISOMOINTIKWV CNUATWVY

OKPIRO

H évéeign NMpoegtdomoinon (Warning)

OmpoeidomoinTikéC evEEiEeLC Slapépouv
TIPOEIOOTOLE IO EVOEXOUEVT CWUATIKN

AvaAOYWG ToV TUTTO KIVOUVOU, JECW TWV

Okpiro doo, Lokva bb, 31000 Uzice, Serbia TTOPAKATW ONUATWY: BAABN.
PIB: 107127080 , .

H évdeign Kivéuvog (Danger)
Phone/fax: +381.(0)31.533437 TIPOEISOTIOLE yia eVEEXBIEVO KivEUVO
Mobile: +381.(0)65.812.80.33 ylat (wr .

Mail: ecogrill@ecogrill.rs
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www.ecogrill.rs

Web: www.ecogrill.rs, www.okpiro.com



2. Oényisc ao(pa}\siaq H ouokeur Sev Ba mpénel va xpnolpomnoleital 5.Tpoémog xpﬁonq amevbeiag otn ouokeun), pubuilovtag TV
Safetv sian ano ta €A c;noga, ouuneplmuﬁovouéva ) ) ) Beppokpacia avéhoya e Tov TUTIO TOU
ysig KAl Twv madIiv: GTopa HE HEWHEVA PUOIKA Ol €mayyeAUaTIKEG  NAEKTPIKEC  PNOTOPIEC TPOYIOU TTOU TIPOKELTAL VAl PNOEl LayEIPEUTEL
WARNING! aodnTipla 1 SIAVONTIKEC IKAVOTNTEC Kal ECOGRILL Ba mpémel va eykabiotavtal Kétw amd 1 avoleidwreg BEpyeg Pnoipatog

: emiong dtopa pe ENeWn eumepiag Kat ATMOKAEIOTIKA KAl pévo  kdtw  amd . . ) . ;
Burn hazard. Hot surface. WOOEWV, AMOPPOPNTFG. Bploketal éva avoteidbwto ouptdpt Badoug

50 mm yla T OUCOWPEEUCN TOU Amoug
H emedveia ynoipatog eivar amd 250x370 WS moy amoppéel and To PAOIIO TOU KPEATOC,
1130x570 mm, avaAoya He TIC QVAYKEG KAL TG ToroBetviac vepd péca  OT0  GUPTAQ,
QTAITAOEIC TOU XPNOTN. anmo@elyeTe TNV dnpioupyia avabBupldoewy
Ol QVTIOTACEC €ival evowpaTwuévec otic  Katd n S&idpkeia Tou  Ynofuatog  kabwg

Do not touch. . . .
Befawbette ot TN ouokeury TNV

XPnolomololv povo Ta dtopa ota omnofa
€xel avaTedei n xprion TG,

ATOOUVSEDTE TNV CUOKELH amd Tnv Tapoxn
pevpaTog Tpafwvtac To BUoua Kat ToTé To

AWOTE TIPOCOKT OTIG 0ONYIES XPNOEWG.

Alatnpeite MAVTOTE TIC 08NYieS XN oewg padi
JUE TNV OUOKEUN.

. TOMOBETAGTE TNV OUOKEUR QKPIBUC OTIWC A0S avoleiwteg Bépyec, ol oroleq Tapéxouv  EMIONG Kal Sev AePUVETAL N PNOTAPIA Kal ETOL
UMOSEIKVUETAL, TIAVTOTE  KATW  and  évav KaAwoLo. LEYAAN vepyEIaKr amdS00N Kal OUOIOUOPPO  £EOIKOVOEITE Xpdvo amd To Kabdpiopa TG
; XONOIUOTIOINOTE TNV CUOKEUN QMTOKAEIOTIKA ¥n 3 e pe :
amoppo®nTrpa. noo. Xt avoleldwtee Pépyeg  €xouv . . .
E apzo(mons GUOKEUI] GE KAEIOTOUC Kall HOvO oTnv apxIKN NG katdotaon, TOMOBETBE aVTIOTACEIC He ouvohir 1oxo  NVETTOUPYiEC Koupmav / Alakomtiv
KOTOOTHOTE TNV OUOKEU KAEIOTOU . . .
xZ’)pouc. " " " H ouokeur] Ba Tpémel va xEnoluoTIoETal anéd 24 £wg 162 kW. H Beppokpaocia ot Aakomng I/0: fa o avappa kat oBroIpo g

QVTIOTACELG ENEYXETAL pe BEPUOOTATN TIOU  OUOKEUNG
puBHiCeTaL amd 50 ewg 320°C. AgoL emteuxBel  Agromne Beppootdm;: Na Ty pUBoN TS
n emBupuntry Bepuokpacia, o Beppootdtng Ba Beppokpaoiac

B B¢l , AOS , uéVO yla To oKoTé yia Tov oroio mpoopiletal,
efawleite ot 10 KaA@I0  Mapoxr T0 paysipepa TPOPIHWY, OTWC KPEaS, YApla,
pevpaTog Sev ival KATECTOAUUEVO. TTOUNEIKG Kall AaXQVIKA.

[pooTaTéPTE TNV OUOKELH AT TNV LyPacia. X . . . KAe(oEl QUTOLOTA T 5 0 i€

+ Xpnolporotiote povo mipwtdTUal M G QVTIOTACEIG Kal Ba avoicel . .
Mnv kabapilete mnv OUOKEUN QAVTOANAKTIKA. autépaTa HONG TTECELN BeppoKkpacia K&Tw amd MNava ofricere Ty ovokevr
xpnonluono!u’)vmc akpopuola  ekToEELONG BeRawBE(Te OTI UTTGPXE! TIOPOXT EMAPKOUC §°C and m pgeulopévn QEpuOKpOOiO./ AUTO . PuBLioTE ToV SIaKATTTN ToU BEPUOOTATN 0TO 0.
VEPOU HE Trieon. PPETKOUL a£Pa, TAV N CUOKELY BPIoKETal O €Xel WG amoTéAeoHa peyahn efoikovéunon luplote Tov Siakémn 1/0 010 0.
/NTEioTE anod  KATAMNAQ KATOPTIOHEVOUG Aertoupyia. EVEPYEIQC.

Kat ot U0 evdeikTikég Auxviec Ba ofiicouv Kkal

TEXVIKOUG VA ETTIOKEVACOLY TNV OUOKEUT] 0aC. 1 ouokeur 6a oBrioel

Ta tPoQa Ba mpémel va TomoBetolvTal
3. Nepiexdpeva ovokevaciag H ouvokeuy Ba mpénel va kaBopietal
EMUEANDC TPV amd TNV TIPWTN XPron.

—
—=COGRILL ' , ,
— 6.1 Zuvtripnon H ouokeury Ba mpémel va kaBapiletal

2 avoEEIBWTEC OTTATOUAEC Yia ToV KaBapIopd SPRG CONUEONG
TNG OUOKEVNG H ouvTripNoN TWV EMAYYEAUATIKWY NAEKTPIKWY HEpVa.
Pnotapiwv ECOGRILL Ba mpémet va yivetat amd
KATAMNAQ KatapTiopéva dTopa.

6. Zuvtipnon / KaBapiopog
Emayyehuatikry nhextolkr| Ynotaptd ECOGRILL

AWoTE  €MMAéOV  TIPOCOKN KATE  TOV
kaBaplopo, yla va pnv KataoTREPETE Tov
aobnmpa Tou BeppooTtatn, o omoiog
6.2 KaBapiopog Bpioketal akpPwg amévavil amd TNV

N moNoumpllo yia v ouvdeon NG

4, TOvde0on TNG CUCKEVUNG )
A OUOKeuNc.

Kivéuvocg
Ynapyxet kivbuvog yia tnv {wn Adyw g
TAoNG Tou SIKTUOUL!

BeBaiwBeite ¢TI n T@ON Kal N ouxvotnTa
Tou SIKTUOU QVTATTOKPIVOVTAl OTIG TIUES
TIOU UTIAPXOWV OTO KAPTEAGKI WE Ta
TEXVIKG XAPAKTNEIOTIKA TNG OUOKEUNG,.

JuvSEoTe TO KAAWOIO TIAPOXNG PEVHATOC
amoKAELOTIKA o€ Tpida pe yeiwon.

Mnv xpnotgomoleite KaAAWSIO EMUAKLVONG

BeBaiwbeite o011 1O KOAWSIO TIAPOXAG
pevpatog Sev glval KATEOTPAUMEVO.

BeBaiwBeite 611 T0 kKaAwdIo Sev aveRdlel
Beppokpacia mavw amnd 50 °C.
Edv ouvdéete v ouokeur oe mpida XwpIic
yeiwon:
/nmote  and  KAmolov  KAtdMnAa
KATAPTIOMEVO TEXVIKO VA €YKATAOTNOEL
TNV OUOKEUT).

E&v ouvdéete TV ouokeur ameuBeiag otnv
TIAPOXM PEVHATOC:
Zntote  amd  KATmolov  KATAANAa

KATOPTIOUEVO TEXVIKO VA €YKATAOTAOEL
TNV CUOKEUN.

‘Otav ouvOEeTe TNV CUOKEUN Ot Tpida:

+ TomoBetrioTe T0 Bucua otnv Mpida. H eyKkatdoTaon TG CUGKEUNG OAOKANPWONKE.

=COGRILL
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Adyw Tou €lOIKoU OXedlAoUOU TOUG, Ol
EMAYYEAUATIKEG  NAEKTPIKEC  PNOTAPIEG
ECOGRILL eival eukoAeg kat ypriyopeg oTo
kaBaplopa. Ta Airn, Ta Addia kat ta Ao
UTIOAEIMUATA TTOU  QMTOPPEOLY  KATA TN
SIAPKEI TOU PNoiUaTog TOU KPEATOG Kal
TWV AMNWV TPOPIUWY, CUGOWPEVOVTAL OTO
avoeidwto ouptapwtd Soxelo, To omoio
Bploketal kdtw amd v Ynotapd. Na
v amouyry dnuioupyiag avabuplacewy,
npoTElvoupE TPV TNV Xpron  va
Tonobeteital vepd oto Soxeio.

=]

www.ecogrill.rs

avtiotaon Tou SIaKOTITN ToL BEPUOCTATN.

+ Tehelwvovtag To Yrioluo, XPNOIUOTTOWVTAG

¢ 2 avo&eidwTteC OMATOUAEC, Ol OTOieC
napéxovtal padi pe tn ouokeun, kabapilete
TIC aVOEeldwTEC BEpyeg amd mavw aANA Kal
and katw. Emerta, pubuilete To BepuooTatn
otoug 80°C Kkal xpnolomouvTag  &va
Bpeypévo  opouyydpl,  okouTtilete  TIC
avoleidwte  Bépyec kal n  Pnotapla
kaBapiletal evkoAa Kal ypryopq, Omwe
propeite va Seite kal oTnv mapousciacn oTo
napakdtw Bivteo.

https://youtu.be/rRsM3h71Rv8
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7. Mpotuma Kai Kavoviouoi

H OUOKEUT CUUHOPPWVETAL HE TIG TIAPAKATW 0SNYIES:
2014/35/EU
2014/30/EU
2011/65/EU

8. Amoppiyn

To ovuPoro  enmdvw OTO TPOIOV oNuaivel 0TI 0To TENOC TNG CWNG NG,
n ouokeury Sev mpénel va BewpnBel kovd andPAnTo. Eival éva ediko
anéBANTO Kal TPETIEL KATAOTPAPE! Ot €I0IKO XWPO TEPICUAOYAG Kal
anopEIPNG, OMwe emPBAarel n odnyia EC 2002/96/EC(WEEE). Me T cwoTtr|
anoppPn autov TOU TPOIOVTOG, UTTOPEITE VA ATTOPUYETE TIC APVNTIKEG
EMITTWOELC YIa TO TIEPIBANOV Kal TNV avBpwrivn LYEiQ, AOyw TN UTTAPENG
mOavwV eMKIVELVWY OUCIWV GTO TTPOIOV.

EFTYHZH KAAHZ AEITOYPTIAZ MPOIONTOX

INSTRUCTIUNE PENTRU UTILIZARE

inainte de utilizare cititi cu atentie
instructiunea pentru utilizare

Grill-urile electrice profesionale GRILL ECO
sunt realizate din materiale de inaltd calitate,
din otel inoxidabil. Plita grilului este fabricata
din tuburi din otel inoxidabil si in fiecare este
instalat un incalzitor independent. Acest tip

de structurd asigurd o eficientd energetica
excelentd, uniformitate a temperaturii pe in-
treaga suprafatd, precum si atinderea rapida
a temperaturii care variaza de pana la 320 ° C

Me Tnv mapovoa O KATAOKEUAOTNG yyvdatal
TNV KOAA AEIToLPYIa TNG CUOKEUNG.

H mapouvoa eyyunon oxVel yla 24 urveg anod
TNV NUEPOMNVIa ayopdg TNG OUOKEUNG.

O  KATOOKEUOOTAC  eyyvdtal TV KAAA
AEITOUPYIA TNG KA LTIOXPEOUTAL VA ETTIOKEVACEL
N va QVTIKATAOTAOEl KABE eAATTWUATIKO
€€4pTNUA TOU TIAPOUCIACEL KATAOKEUAOTIKN
atélela. To KOOTOC EMIOKELNC, AVTAMAKTIKWV
€MPBAPVVEL TOV KATOOKELAOTH. METAPOPIKA
TIPOC TNV €0pa TOU EPYOCTACIOU, ACPANOTPA
KATT. €€00a TIOU TTPOKUTITOLV ATTO TN HETAPOPA
Bapuvouv Tov ayopaotr) mapd omoladHoTe
Slaitepn  ovpewvia  ouvaeBel  peTady
ayopacToU Kal TWANTH.

H mapovoa eyylnon  emekTeivetal  HOVO
OTOV QPXIKO ayopaoTH Kal TTAVEL Va EXEL LlOXV
EQOOOV:

- H ouokeur xpnoldomomonke vyia xprion
SlaQopETIK  amd  ekelvn yla TNV omoia
npoopiletal

OKPIRO

Okpiro doo, Lokva bb, 31000 Uzice, Serbia
PIB: 107127080

Phone/fax: +381.(0)31.533.437

Mobile: +381.(0)65.812.80.33

Mail: ecogrill@ecogrill.rs

Web: www.ecogrill.rs, www.okpiro.com

- MpogevrBnkav {nuiec anmd atvynua, mTwon,
AavBaopévn xprion KA.

« MponyrBnke mpoomabela emMOKeUNG amd Tov
XPNoTn 1 Tpitoug.

H ouokeury ouvOédnke, ouvTnERBNKE,
XPNOWOTOINBNKE 1} amoBnKeUTNKE Ue TPOTIO
SIOPOPETIKO Ao TOV CLVIOTWHEVO OTO PBIBAI0
odNylWV-Xprong  Kal ouvTipENong Tou TN
ouvodeUeL
- ToOTOTOIBONKE KATTOIO T A 1) AVTAANAKTIKO
yla omoladrmoTe artia.

+ XpnotpomotriBnke avaAWOoIUO r AVTAANOAKTIKO
OIAPOPETIKAG TIPOEAEUONG OMO  AUTAV  TOU
£0YOO0TAOIOU KATAOKEUNG.

>& TePIMTWon 1OV OUVIPEXEL KATL amd Ta
avVWTéPW avapepBévta mavel va oXVel N
€yyunon KaAi¢ Aermoupyiag kal  €QOoOV
anattetatl anod Tov ayopaoTr N Epapuoyr TG
appodia kataoTeital n TomKr AKAoTIKr) Apn.

Dimensi- Canti- | Cablul
. A N g Pu- tatea de Voltajul / Greu-
Modelul Dimensiunile unile plitei < s .
S terea | carnii | alimen- | frecventa tatea
grilului N ’
fripte tare
(mm) (mm) P(kwW) (kg/h) s(mm?) U(v) /f(Hz) (kg)
EG HOME 270x550x150 250x370 24 4 3x2.5 230V/1N/50 85
EG 8C 4005 260x730x130 210x570 3 5 3x2.5 230V/1N/50 9
EG 6C 400 400x600x150 370x370 36 6 3x2.5 230V/1N/50 13
EG 7C 400 400x700x150 370x470 45 7.5 5x2.5 400V/3N/50 15.5
EG 8C 400 400x800x150 370x570 54 9 5x2.5 400V/3N/50 18
EG 6C 800 800x600x150 770x370 7.2 12 5x2.5 400V/3N/50 22
EG 7C 800 800x700x150 770x470 9 15 5x2.5 400V/3N/50 26
EG 8C 800 800x800x150 770x570 108 18 5x2.5 400V/3N/50 30
EG6C 1200 1170x600x15 1130x370 108 18 5x2.5 400V/3N/50 37
EG7C 1200 1170x700x15 1130x470 135 225 5x4 400V/3N/50 44
EG 8C 1200 1170x800x15 1130x570 16.2 27 5x4 400V/3N/50 51
1. Semnele de avertizare
ATENTIE

Gradatia semnelor de

avertizare

Avertizdrile se difera una de cealdlalta
in functie de tipul pericolului cu prin in-

trmediul urmatoarelor semen:

www.ecogrill.rs

pericol de pagube meateriale.

AVERTISMENT
pericol pentru leziuni corporale.

PERICOL

avertisment pericol pentru viata.
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2. Instructiuni de siguranta
Semne de siguranta
Pericol de arsuri.

Suprafata fierbinte.
A nu atinge.

- Fiti atenti la aceste instructiuni pentru uti-
lizare.

- Pastratiintotdeauna acest manual impreuna
cu dispozitivul

- Instalati dispozitivul exact asa cum este
prevazut, intotdeauna sub capota pentru
aerul evacuat (aspiratorul).

« Instalati unitatea in interior.

+ Asigurati-va ca cablul de alimentare nu este
deteriorat.

« Protejati aparatul de umiditate.

« Nu curdtati aparatul cu ajutorul unui jet de-
schis de apa.

3. Continutul ambalajului

« Grill electric profesional

« 2 curatdtoare din otel inoxidabil

- Contactati persoana autorizatd pentru a
repara aparatul.

+Acest aparat poate fi utilizat de cdtre copii
mai mari de 8 ani si persoanele cu abilitdti
psihice, senzoriale sau mentale reduse sau
lipsa de experienta si cunostinte in cazul
in care sunt supravegheate sau daca aces-
tora au fost date instructiuni pentru oper-
area in sigurantd cu intelegeriea pericolelor
potentiale.

-+ Asigurati-va ca dispozitivul este utilizat nu-
mai de cétre persoanele care au fost instru-
ite pentru utilizare.

- Deconectati aparatul de la putere tragand
de priza, niciodatd cablu.

« Utilizati aparatul numaiin conditiile de utilizare.

- Utilizati aparatul numai pentru scopul des-
tinat - coacerea produselor alimentare, cum
ar fi carnea, pestele, legumele.

« Utilizati numai piese originale.

=COGRILL
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4, Conectarea dispozitivului

PERICOL

Riscul de deces in urma socului electric!

« Asigurati-vd ca tensiunea si frecventa
sursei de alimentare se potrivesc cu
informatiile de pe placuta tehnica

+ Conectati cablul de alimentare doar la o
prizd cu impdmantare
« Nu utilizati un cablu prelungitor sau o

prizd cu mai multe campuri pentru dis-
pozitive de conectare

+ Asigurati-vd cd cablul de alimentare nu
este deteriorat

+ Retineti ca cablul de alimentare nu
depaseste temperatura de peste 50 ° C

Dacad va conectati aparatul in priza fard con-

tact de impdmantare:

- Intrebati o persoana de specialitate pen-
tru a face acest lucru

Dacd vd conectati dispozitivul direct la sursa
de alimentare principala

+ Rugati o persoana de specialitate pentru a
face acest lucru

Daca conectati dipozitivul in priza:

« Conectati priza la fisa electrica. Conectarea este efectuata.

=COGRILL
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5. Modul de utilizare

Grill-ul electric profesional ECO Grill trebuie
plasat sub capota de evacuare a fumului.

Suprafata de incalzire variaza de la 250x370 la
1130x570, in functie de model.

Consumul de energie de la 2400W la 16200W,
in functie de model.

Temperatura suprafetei de incalzire este
reglata cu ajutorul unui termostat al carui in-
terval este de la 50 pand la 320 ° C. Dupad atin-
gerea temperaturii setate termostatul opreste
automat alimentarea cu energie electrica si in
conecteazd din nou atunci cand temperatura
scade cu 5 ° Cin comparatie cu temperatura
setatd. Rezultatul unei astfel de functionare
este de a economisi cantitdti mari de energie.

.

6. intretinere / Curatire

b

6.1 Intretinere

Tintretinerea grill-urilor electrice ECO GRILL se
efectueazd doar de catre o persoand atorizata.

6.2 Cleaning

« Datoritd unui design deosebit si unic, ECO
GRILL Grill-ul electric este foarte usor de
curatat. Grasieai, resturile de ulei si alimente,
care se adund in timpul gdtirii hranei se
scurg in vasul care se gdseste sub plita de
gadtire.

« Aparatul trebuie sa fie curdtit cu atentie
inainte de prima utilizare.

www.ecogrill.rs

Mancarea este plasata direct pe suprafata de
incalzire cu o setare a temperaturii in functie
de ce felul de mancare care se gateste.

Sub intreaga suprafatd de incdlzire exista un
recipient pentru colectarea grasimii, care este
de 50 mm adéancime. Atunci cand carnea
se prajeste in ea se colecta toatda grasimea
nedoritd. Se scoate ca un sertar, care permite
O curdtare usoara.

Functia intrerupatorului

Intrerupdtorul 1/0: PAntru a porni dispozitivul,
rotiti butonul termostatului si setati temperatura.

Pentru a opri dispozitivul

« Setati termostatul in pozitia 0
Ambele becur se vor inchide.

+ Aparatul trebuie sd fie curatate in fiecare zi.

- Acordati o atentie suplimentara in timpul
curatdrii ca sa nu deteriorati senzorul termo-
statului localizat sub una din incalzitoare,
marcat cu o eticheta pe dispozitiv

- In timpul gatirii carnii, puteti folosi peria pe
care ati primit-o impreuna cu gratarul pen-
tru a indepadrta resturile de alimente arse.
Daca ati terminat de fript, vreti sa curatati
complet gratar, setati temperatura la 80 ° C,
opriti aparatul, si apoi luati peria de spalat
vase cu sarmd, inmuiati-o in apa si curatiti
usor suprafata de gdtire. Apoi stergeti dis-
pozitivul si acesta este gata pentru reuti-
lizare. Urmariti videoclipul de mai jos.

https://youtu.be/rRsM3h71Rv8
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7. Standardele si directivele

Dispozitivul este in conformitate cu urmatoarele directive:
+ 2014/35/EU
- 2014/30/EU
- 2011/65/EU

8. Depozitarea

Acest produs nu ar trebui sa fie tratate ca un deseu municipal. Dispozitivul
dezmenbrat ar trebui acordat companiilor pentru reciclarea materialelor
electrice si electronice.Depozitarea corespunzatoare a produsului utilizat,
previne potentialele consecinte negative ale impactului asupra mediului
inconjurdtor, care poat fi cauzat de eliminarea necorespunzatoare a gu-
noiului. Pentru a obtine mai multe informatii detaliate despre reciclarea
acestui produs, vd rugam sa contactati autoritdtile locale, firmele de reci-
clare sau magazinul de unde ati achizitionat produsul.

CONDITIILE GARANTIEI

Garantia produsului este de 24 de luni de la - In caz de daune cauzate de o cidere sau uti-
data cumpararii. Producdtorul garanteaza lizarea incorects, si asa mai departe.
functionarea normald si se angajeaza sa elim- . tjlizatorul sau o persoand terta neautorizatd
ine sau sd inlocuiasca orice neregularitate. 5 1ncercat s3 repare

Costul reparatiei, a pieselor de schimb vine in
detrimentul producatorilor. Costul transportu-
lui catre companie, precum si orice alte cos-
turi, in cazul transportului suportat de catre

-Aparatul este conectat, intretinut, utilizat sau
stocat intr-un mod diferit de cel recomandat
in ghidul utilizatorului

client, contrar oricarui acord intre vanzator si
cumparator.

Aceastd garantie este valabild numai pen-

« Unele parti sunt modificate din orice motiv.
- Folosirea pieselor care nu sunt originale.

Daca este corect oricare dintre cazurile de mai

tru cumpdratorul initial si se opreste In sys garantia va inceta s fie valabild automat.

urmatoarele cazuri: « . . X .
Daca aveti o solicitare in conformitate cu

- Indicatorul este folosit contrar cu ceea ce @ aceastd garantie, va rugdm si contactati de-
fost destinat. partamentul nostru tehnic ecogrill@ecogrill.rs

OKPIRO

Okpiro doo, Lokva bb, 31000 Uzice, Serbia
PIB: 107127080

Phone/fax: +381.(0)31.533.437
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Pre upotrebe pazljivo procitajte
uputstvo za upotrebu

Profesionalni elektri¢ni rostilji ECO GRILL nap-  obezbeduje izuzetnu energetsku efikasnost,
ravljeni su od visoko kvalitetnih materijala,  uniformnost temperature na celoj povrsini,
nerdajuceg celika. Grejna resetka je naprav-  kao i brzo dostizanje temperature koja ide do
liena od prohromskih cevi i u svaku je urgaden  320°C.

nezavisan greja¢. Ovakav tip konstrukcije

Dimen- Kolicina | Napoj-
Model Dimezije zije grejne | Snaga Jspe ni Napon{. Tezina
povrsine i:::g kabal Tl
(mm) (mm) P(kw) (kg/h) s(mm?) U(v) /f(Hz) (kg)
EG HOME 270x550x150 250x370 24 4 3x2.5 230V/1N/50 8.5
EG 8C 4005 260x730x130 210x570 3 5 3x2.5 230V/1N/50 9
EG 6C 400 400x600x150 370x370 36 6 3x2.5 230V/1N/50 13
EG 7C 400 400x700x150 370x470 45 7.5 5x2.5 400V/3N/50 155
EG 8C 400 400x800x150 370x570 54 9 5x2.5 400V/3N/50 18
EG 6C 800 800x600x150 770x370 7.2 12 5x2.5 400V/3N/50 22
EG 7C 800 800x700x150 770x470 9 15 5x2.5 400V/3N/50 26
EG 8C 800 800x800x150 770x570 10.8 18 5x2.5 400V/3N/50 30
EG 6C 1200 1170x600x15 1130x370 108 18 5x2.5 400V/3N/50 37
EG7C 1200 1170x700x15 1130x470 135 225 5x4 400V/3N/50 44
EG 8C 1200 1170x800x15 1130x570 16.2 27 5x4 400V/3N/50 51
1. Znakovi upozorenja
OPREZ

Gradacija znakova upo-

. opasnost na stetu imovine.
zorenja

Upozorenja se razlikuju jedni od drugih u
zavisnosti od tipe opasnosti kroz sledece
znakove:

UPOZORENJE
opasnost na telesnu povredu.

OPASNOST
upozorenje opasno po Zivot.
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Ovaj uredaj moze biti koris¢en od strane
dece starije od 8 godina i i osoba sa sman-
jenim psihi¢kim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom iskustva i
znanja ako su pod nadzorom ili ako su im
data uputstva za bezbedan rad sa razume-
vanjem potencijalnih opasnosti.

podesenom temperaturom u zavisnosti koja
vrsta hrane je u pitanju.

2. Sigurnosna uputstva
Sigurnosni znaci

5. Nacin koris¢enja
Profesionalni elektri¢ni rostilji ECO GRILL treba

da budu smesteniispod haube za odvod dima. Ispod cele grejne povrsine nalazi se posuda

za prihvat masti koja je duboka 50mm. Pri-
Grejna  povrdina varira od 250x370 do  |ikom pecenja mesa u njoj se skupljaju sve
1130570, u zavisnosti od modela. nezeljene masnoce. Izvlaci se poput fioke, $to
Snaga uredaja je od 2400W do 16200W, u za-  omogucava lako cis¢enje.

visnosti od modela.

Opasnost na opekotine.
Vruca povrsina.
Ne pipati.

Obratite paznju na ovo uputstvo za upotrebu - Postarajte se da uredaj koriste samo osobe

Uvek drzite ovo uputstvo zajedno sa koje su obucene za koriscenje T ) .. et
uredajem - Iskljuc¢ite uredaj sa napajanja povlacenjem emperatura grene povisiné podesava. se Funkcija prekidaca
Instalirajte uredaj tatno kako je predvideno za uticak, nikad za kabal termostatom Ciji je opseg od 50 do 320 °C.

' 7 ' Nakon dostizanja zadate temperature thermo- ida¢ 1/0: i jucili i i
uvek ispod haube za odvod vazduha (aspi- - Koristite uredaj isklju¢ivo u uslovima stat automatskij iskliucuie napa'an'e | DONOVO ZrekldAalctVO. DE: EISFe USUuil\ltul'edaJ, cikremte
ratora) predvidenim za njegovo koris¢enje Jucyd) pajane 1 b ugmic termostata f podesite temperatury.

ukljucuje kada temperatura padne za 5 °C u
odnosu na zadatu. Rezultat ovakvog rada je u
ogromnoj ustedi energije.

Instalirajte uredaj u zatvorenom prostoru. Uredaj koristite samo za ono za $ta je na- Da biste iskljucili uredaj

Vodite ratuna da napojni kabal nije otecen. szmsgv;c,geceme hrane, kao $to je meso, Podesite thermostat u polozaj 0

Zastitite uredaj od vlage. Hrana se stavlja direktno na grejnu povréinusa  Obe lampice ¢e biti iskljucene.

R ) o ) Koristite iskljucivo originalne delove
Nemojte Cistiti uredaj koriste¢i otvoreni ] } ) ) )
mlaz vode. - Vodite racuna da ima dovoljno svezeg

L y ) vazduha za vreme koris¢enja uredaja
Kontaktirajte ovlas¢eno lice za popravku

uredaja. Uredaj je potrebno cistiti svaki dan.

6. Odrzavanje / Cis¢enje
Obratite dodatnu paznju prilikom ¢is¢enja
da ne ostetite sensor termostata koji se
nalaziispod jednog od grejaca, oznacen na-
lepnicom na uredaju.

3. Sardzaj pakovanja 6.1 OdrZavanje

Odrzavanje ECO GRILL elektri¢nih rostilja se

Profesionalni elektri¢ni rostilj o o
) vrsi samo od strane ovlasc¢enih osoba.

=COGRILL

2 ¢istaca od nerdajuceg Celika OKPIRO e, . .« Za vreme pefenja mesa, mozete koristiti
6.2 Ciscenje Cistace koje ste dobili uz rostilj kako biste
otklonili zagorele ostatke hrane. Ukoliko

Zahvaljujuci specijainom i jedinstvenom ste zavrsili sa pecenjem | Zelite da kom-

4, Prikljucivanje uredaja

Nemojte koristiti  produzni  kabal ili
uti¢nicu sa vise polja za prikljucivanje
uredaja.
Obratite paznju da napojni kabal nije
ostecen.

dizajnu, ECO GRILL elektri¢ni rostilji su veo-
ma jednostavni za ¢is¢enje. Mast, ulje i os-
taci hrane koji se stvaraju prilikom pecenja
hrane odlaze u posudu koja se nalazi ispod
grejne povrsine..

Uredaj je potrebno detaljno ocistiti pre prve

pletno ocistite vas rostilj podesite tempera-
turu na 80°C, iskljucite uredaj, zatim uzmite
Zicu za pranje sudova, natopite je vodom |
fino odistite grejnu povrsinu. Nakon toga
obrisite uredaj | on je spreman za ponovnu
upotrebu. Pogledajte video ispod:

! « Obratite paznju da napojni kabal ne prede upotrebe
OPASNOST temperature vecu od 50°C.

Ako prikljucujete uredaj u uti¢nicu bez kon-

Opasnost po zivot od udara takta za uzemljenje:

elektri¢ne struje!

) . " Pitajte obuc¢enu osobu da to uradi.
Vodite racuna da napon | frekvencija )

napajanja odgovaraju podacima na Ako prikljuéujete uredaj direktno na glavno
tehnickoj plocici. napajanje:

Prikljucite napojni kabal iskljucivno u * Pitajte obucenu osobu da to uradi.
uti¢nicu sa uzemljenjem.

https://youtu.be/rRsM3h71Rv8
Ako prikljucujete uredaj u uti¢nicu:
Prikljucite utika¢ u uti¢nicu. Priklju¢ivanje uredaja je gotovo.

=COGRILL =COGRILL
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7. Standardi i direktive

Uredaj je u saglasnosti sa slede¢im direktivama:

2014/35/EU
2014/30/EU
2011/65/EU

8. Odlaganje

Ovaj proizvod ne sme biti tretiran kao komunalni otpad. Demontiran
aparat treba da se da odgovarajucoj firmi za reciklazu elektricnog i elek-
tronskog otpada.Odgovarajuce odlaganje koris¢enog proizvoda sprecava
potencijalne negativne posledice uticaja na Zivotnu sredinu koja moze biti
prouzrokovana neodgovarajuc¢im odlaganjem otpada.U cilju dobijanja de-
taljnijih informacija o reciklazi ovog proizvoda, molimo vas da kontaktirate
lokalne vlasti, reciklaznim firmama ili prodavcu od koga ste kupili proizvod.

USLOVI GARANCIJE

Garancija proizvoda je 24 meseca, pocevsi od
datuma kupovine uredaja. Proizvodac garan-
tuje normalan rad i obavezuje se da ¢e otkloniti
ili zameniti svaku nepravilnost. Trosak poravke,
rezernih delova ide na racun proizvodaca.
Trosak transporta do firme, kao i bilo koje dru-
ge troskove nastale u slucaju transporta idu
na teret kupca uprkos bilo kakvom dogovoru
izmedu prodavca i kupca.

Ova garancija vazi samo za originalnog kupca i
ona prestaje u slede¢im slucajevima:

- Uradaj je koris¢en u suprotnosti za $ta je na-
menjen.

- U slucaju ostecenja nastalih padom ili ne-
spretnom upotrebom, itd.

OKPIRO

Okpiro doo, Lokva bb, 31000 Uzice, Serbia
PIB: 107127080

Phone/fax: +381.(0)31.533.437

Mobile: +381.(0)65.812.80.33

Mail: ecogrill@ecogrill.rs

Web: www.ecogrill.rs, www.okpiro.com

- Korisnik ili tre¢e neovlas¢eno je pokusalo da
popravi

« Uredaj je prikljucen, odrzavan, koris¢en ili
skladisten na drugaciji nacin od preporucenog
U uputstvu za upotrebu

+ Neki od delova je modifikovan iz bilo kog ra-
zloga

« Korid¢enje neoriginalnih delova.

Ukoliko je tacan bilo koji od gore pomenutih
slucajeva, garancija automatski prestaje da
vazi.

Ako imate zahteve pod ovom garancijom,
molimo vas da kontaktirate nase tehnicko
odeljenje ecogrill@ecogrill.rs

BELESKE
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Mob: +381 65 812 80 33, +381 65 812 80 35

ecogrill@ecogrill.rs, www.ecogrill.rs



